
Grill Panini de Contact - Plaques Lisse et Rainurée
BRA150776

 Le grill contact "Panini-T" 1GR est un appareil professionnel
polyvalent et efficace, idéal pour la cuisson de paninis, sandwiches
et viandes grillées. Doté de plaques en acier inoxydable
rainurées/lisses, ce grill offre une température maximale de 300°C
et une puissance de 2200W pour une cuisson rapide et uniforme.
Son revêtement émaillé facilite le nettoyage après utilisation,
garantissant une hygiène irréprochable dans les cuisines
professionnelles.

 

 

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 230 V Zone de Chauffe : 1 Type de Plaque : Rainurée / Lisse

Température Minimum (°C) : -50 Température Maximum (°C) : 300 Revêtement de la Plaque : Emaillé

Minuteur : Oui Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 410

Profondeur (mm) : 400 Hauteur (mm) : 200 Poids (kg) : 18.6

Matière : Acier Inoxydable Puissance (W) : 2200 Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : 340 x 220

Thermostat : Oui Elément de chauffe : Elément chauffant Domaine d'utilisation : Intérieur

Informations Logistiques :

Largeur : 510 mm Profondeur : 440 mm Hauteur : 260 mm
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