Grill Panini Double - Plagues Rainurées

DLGPMIX2

DYNASTEEL

FOOD SERVICE SOLUTIONS

Idéal pour les professionnels de la restauration, ce Grill Panini
Double a Plagues Rainurées dispose d'une puissance de 3600
W. Sa plage de température, quant a elle, est comprise entre 50°C
et 300°C. Faciles a nettoyer, les plaques sont émaillées et la
structure est en acier inoxydable.

Caracteristiques Produit :

Alimentation : 230 V Zone de Chauffe: 2 Type de Plaque : Rainurée
Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 300 Revétement de la Plaque : Acier Emaillé
Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 580 Profondeur (mm) : 365

Hauteur (mm) : 205 Matiere : Inox Puissance (W) : 3600

Dimensions des Plaques / Grilles (mm  Thermostat : Oui
) : 475 x 230

Informations Logistiques :

Largeur : 630 mm Profondeur : 420 mm Hauteur : 260 mm
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