Couteau a Viande a Manche Noir - Lame Dentée 215 mm
- Lot de 12

GEC134

OLYMPIA

Découvrez ce Couteau a Viande Olympia tres tranchant grace a
sa lame dentelée en acier inox, et facile @ manier avec son manche
ergonomique noir riveté. Idéal pour les professionnels de la
restauration, il est vendu par lot de 12.

Caracteristiques Produit :

Longueur (mm) : 215 Poids (kg) : 0.51 Type de manche : Riveté
Matiere du manche : Plastique Type de lame : Dentée Passage au Lave-vaisselle : Non
Taille de la lame (en cm) : 11.5 Type d’Inox : Acier Inox 18/0

Informations Logistiques :

Largeur : 70 mm Profondeur : 240 mm Hauteur : 40 mm
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